Mobze byt pizza gurmansky zazitok? Alebo je to len fastfood?

Odpoved je jasna, mbéze a musi & . Ale najprv, kde ste Vy vo svojej ceste za luxusnou pizzou?

Situdcia ¢.1: pizzeria s keCupom, cesnakom a mrazenou kukuricou...utekajme uz ide. Uff toto nie.

Cena: od 5 resp 7 éciek

Situdcia ¢.2: mrazena pizza od doktora, alebo este nieco divotvornejsie? Blah...dd sa ked som
extrémne lenivy a chcem sa vélat cely den a doplnit kaldrie.

Cena: od 2,5 resp. 3,5 écka za kus podla toho ¢i tam chcete tzv. saldddmu &

Situdcia ¢.3: pizza cesto z chladnicky, vlastné suroviny, teda potencidlne viac pohybu a aj viac chute.
Cesto je vsak tenké a tvrdé aj keby ste ho piekli v parnej rure.

Cena: do 7 éCiek a mozZno aj vyrazne menej

Situacia ¢.4: pizzeria s pecou na drevené uhlie, vlastné cesto, Cerstvé suroviny. Ak tam pridete peso
/pohyb je vidy zdravy/, velké plus pre vas.

Cena: od 7 resp. 9 EUR, ale v pripade priloh uzZ sme na 12€

Co takto domaca pizza z vlastnoruéne urobeného cesta? Pizza /cesto/ je asi jedno z najjednoduchsich

jedal a napriek tomu to treba skusat a vediet. Uréite odporicam neapolskd pizzu, ta je najlepsial Ale
ani tie americké nie su na zahodenie, ak nebudete 3etrit syrom & ...

Pizza cesto pozostava len zo Styroch (4) ingrediencii: Muka, voda, sol, droZdie.

Napriklad: 500g muky, 380ml vody, 1g droZia a 15 soli that’s it.... kvantitu si méZete nastavit podla
poctu hladnych krkov alebo velkosti pece/rury. Ak neviete odhadnut pomer, tu prikladdm 3 online
kalkulacky kde si vypocitate presné pomery zloZiek cesta podla poctu osob, gramdzZe a dokonca typu
a pbvodu pizze:

Pizza calculator - Stadler Made

The Ultimate Pizza Dough Calculator (the-bread-code.io)

Pizza Dough Calculator | The Best Pizza Recipe (purecalculators.com)

Tajomsto Séfkuchdra: cesto si urobte 24hodin vopred. Alebo aspori vecCer. A ked' budete rdno
chrumkvavi, urobite rodine na ranajky pizza stangle....Cerstvé.

Situacia ¢.5: domdca pizza od prvého zrniecka muky az po nastvanu manzelku, Ze celd kuchyna je od
muky...... L @& @ . Urcite odporucame parnu rurd, ale aj obycajna je ok, teplota na maximum
/doslova/, max 15min. A ak ste $tastnym majitelom pizza pece, je ¢as vyrazit na terasu. Ak nie,
pozrite si nasu ponuku TU. Ak nechcete dalsi stroj, krasny ale dalsi, potom si pozrite ponuku pizza

prislusenstva na vas gril TU.

Cena: cesto vid' vysie.. neviem, 50 centov max?!? prilohy podla potreby, ale max 2-3€

Situacia ¢.6: Ked budem velky p6jdem na najlepSiu pizzu na svete k #francopepe ...raz

Uzivajte si jedlo priatelia


https://www.stadlermade.com/pizza-calculator/
https://pizza-calculator.the-bread-code.io/
https://purecalculators.com/pizza-dough-calculator
https://www.grilfaktory.sk/eshop/pizza-pece/c-45.xhtml
https://www.grilfaktory.sk/eshop/pizza-prislusenstvo/c-19.xhtml

